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* CUISINE FAITE-MAISON °

SERVICE

Midi
Du Mardi au Dimanche
12zhoo - 14h30

Soir
Du Mardi au Samedi
19hoo - 21h3o




Citronnade Maison (33¢]) i, 5€
Thé Glacé Maison hibiscus..... (33€]) e 5€
| N oY I TP 5€
Coca Cola(30c]) i e 5€
Schweppes (25¢]) i 5€
Soda FIZZ Bio Orange (33¢]) i 5€
Limonade Artisanale de Lorraine LORINA (33¢l) ..o 5€
Jus de Pomme / Orange/ Mangue / Ananas (20cl)....oooi. 5€
Eau Filtrée Plate (75¢]) i 2€
Eau Filtrée Gazeuse (75¢]) i 3€
Cilaos (1,250 ceuniiiiiiii e 5€

Caf FrapPe i 6€
Parfumé selon votre humeur du moment: Vanille,Falernum, Orgeat, ou sucre de Canne
Ginger Ale Maison (33¢]) i 7€
Citron - Gingembre - Eau Petillante - Limonade

Cocktail de Fruits Frais (2ol .o e e eaeeanaeans 8¢
Virgin Mojito (2ocl).ii 8¢

Menthe - Citron Vert - Eau Pétillante - Sucre

Virgin Colada (20cl) . 8¢
Jus d’Ananas Frais - Lait de Coco - Vanille Bourbon - sirop de Falernum

Ananas Sureau Fizz (25¢]) i 8¢

Jus d’Ananas Frais - Sirop de Sureau et Sucre de Canne - Jus de Citron - Eau Pétillante
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- BIERES -

-DALONS Blonde (33¢c] Btl.).oiiiiiiiii e, 6€
-DALONS Blanche (33¢] Bel.) oo, 6<
“DALONES (33¢]l Btl.) oo 7€
CDALONS LP.A. (33¢] BEL)ouveoeieeeeoeeeeoeeeeee oo s€
-SPOT 9 - Biere Triple Ambrée (33¢] Bel.)oooooiiiii 7€
-SPOT 7 - Biere Blonde (33¢c] Btl.).oiiiiiiiiiiii s 7€
-SPOT 4 - Biere de Saison aux 3 Houblons (33cl Bell)..oooiiiiiil 7€

25 Cl 33 CL so CL
-Blue Marlin Pression .ooovvveiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieienenenens 3,50€ 4,50€ 6¢
-Panacheé - Monaco ...ccoooeeiiiiiiiiiiiiii 3,50€ 4,50€ 6€
FPICON BieTe woviniiiii e 4,00€ 5,50€ 8.50€
—Grimbergen Pression ..ooooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i 4,50€ 8¢
-Despe Maison (33¢]) i 6,50¢€

Tequila - Jus de Citron - Sucre de Canne - Blue Marlin pression

« APERITIFS -

FRACATA (40D ) iniiii e 6¢€
-Cidre Brut Bio Bte (33¢l) i, 6€

-Martini Blanc & Rouge (6¢l) oo, 8¢
B (G T 6 Xl ) P 8¢
SJameEsOn (4C]1) i e 8¢
FJ&B (4] ) i 8¢
~Gin Tonic (30e]) i 9€
SJack Daniel’s (4]) . e 10€
-England’s Forest local (4cl) oo 12€
-Kir Royali 14€
Coupe de Champagne, Pierre TrichetBrut 1er Cru ..ooooiiiiiiiiiiiiinn... 14€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,

\ / .
a consommer avec mOdCI‘&thl’l.




« COCKTAILS AU RHUM -

ST Punch (6c]) e 8¢
Rhum Blanc - Quartier Citron Vert - Sucre de Canne

B Y L (X ) TP 9€
Rhum Ambré - Quartier Citron Vert - Sucre de Canne

-Punch Coco Maison (12¢l) .o 10€
Rhum Ambré & Rhum Blanc - Lait de Coco - Vanille Bourbon

“MOJIto (20C]) i 12€

Rhum Blanc -Feuille de Menthe -Quartier Citron Vert -Eau Pécillante - Sucre de canne- Angostura bitter
CPINACOlada (20C]) e e 14€
Rhum Ambré - Lait de Coco - Jus d’Ananas Frais - Vanille - Sirop de Falernum

SMAT Tal (T4C]) i, 12€
Rhum Ambré¢ & Rhum Blanc - Triple Sec - Sirop d’Orgeat - Jus de Citron

*« COCKTAILS SPECIAUX -

B DT =S & o S AR T O 2 X 13€
Cocktail du Moment Avec Alcool

-Caipirinha (6¢cl) ..o, 9€
Cachag¢a - Quartier Citron Vert - Sucre de Canne

“Paloma (20C]) i 1€
Tequila - Jus de Pamplemousse - Jus de Citron

-Aperol Spritz (32¢l) i 12€
Aperol - Prosecco - Eau Gazeuse

-White Lady (12cl).iii 12€
Gin- Cointreau- Sirop de sucre de canne - Jus de Citron - Blanc d’ceuf

-Gin Tonic Pamplemousse (32¢l).ceiiiiiiiiiii 12€
Gin - Jus de Pamplemousse - Angostura Bitter Agrume - Schweppes

-Whisky Sour (12cl) i 13€
Whiskey Jack Daniel’s- Jus de Citron - Sirop de sucre de Canne - Blanc d’eeuf

~Moscow Mule (20C]) .o 13€
Vodka - Jus de Gingembre - Jus de Citron - Sucre de Canne - Eau Pécillante

B STl S AS (T2C] ) ettt e e e e e e e 13€
Gin (4cl) - Basilic Frais -Jus de Citron - Sucre de Canne

~Amaretto Sour (12¢]) . 13€
Amaretto - Jus de Citron - Sirop de sucre de canne - Blanc d’ccuf
-Saint-Germain Spritz (32¢l).i 15€

Liqueur de sureau Saint Germain - Prosecco - Eau Gazeuse



« VIN BLANC - Verre Bouteille

Cuvée d’Or -Domaine Ménard - MoelleuX..oouieriieiiiiiiiiiiiiannnnn... TE€uiiiiinnn, 35€

Cotes De Gascogne - Elisabeth Prataviera - 2023

Domaine de 1a PotardiCre. oot eeeeeeaaneans TE€uiiiinnn, 32€

AOC Muscadet Sévre et Maine sur lie - 2023

EXtrait de ROMarioN. ettt e e e e et ee e eaeeaneeanaaanann 8€.uunn.... 37€
AOC Viognier - Pays d’Oc¢ - 2023

Vignobles David....ccoooooiiiiiii 9€..vinnnnnn. 39€
Fleur de Sel - Chardonnay - IGP Pays d’Oc¢ - 2024

Domaine de Chaude Ecuelle...c.cooiiiiiiiiiii e, 42¢€
Petit Chablis - 2022

Domaine de Chaude Ecuelle. .o 55€
AOC Chablis - 2022

Pouilly-Fuisse . oooiiiiiiiiiiiiii 65€

Domaine Luquet - 2020

Champagne Brut - Pierre Trichet 1er Cru ..cocoovvviiiiiiiiiinnnn.. 14€.cccece.... 89¢€

* VIN ROSE Verre Bouteille

Gris d'Argens - Brignoles......cooooiiiiiii 8,50€....c...... 38€
IGP Var
Domaine La RoSe des Vet ettt eeeeeeaeeaeeeeeneeneeenneanneanns 8.50€.......... 38€

Provence Bio 2024

Domaine les Luquettes
AOC Bandol - 2022

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



« VIN ROUGE -
Verre Bouteille

Domaine Lavigne .......................................................................... 8¢ ...l 37€

AOC Saumur Champigny - 2023
Cotes du Rhone - Elodie Balme -2024 .cooevvininiiiiiiiiiiiiiiin, 8€ .vvunnnn. 39€

Saint-Hubert - Domaine le Cellier du Pic.ieiieiiiiiiiiiiiiiiiiiannnnns 8€........... 39€
AOP Pic Saint-Loup - 2022

[ DR R TR B L O B R LS T TP 33€

Saint-Nicolas de Bourgueil AOC Cabernet Franc - 2023

Chateau Cap Saint MArtin - Blaye.....oooooiiiii 42€
Blaye Cote de Bordeau - 2019

Héritiers Gambert - Cave de Tain...coooiiiiiiiiiiiiiiii e 49€

AOP Crozes-Hermitage - 2022

D oM AaiNe 18 O M dimes ettt et et et et e ettt e et e e et e e e eaneeaneanneanns 55€

AOP Vacqueyras - Bio - 2022

L PR3 e M T TS ¢ DUU TR PP 85¢
AOP Margaux - 2016

Chateau Bellegrave ....................................................................................... 82¢
AOC Pauillac - 2018

Domaine Usseglio Raymond & Fils.......coooooiii . 98¢
AOC Chateauneuf-Du-Pape - Bio - 2022



« ENTREES -

Nougat de chevre de Takamaka au miel de baies roses, fruits secs et

CTUM DL e A MOTS S tatinntit it eaneaans 12€

Zourite grille fini a la flamme, mini-poivrons rotis, salade de Lisboete fagon

AV o T I E T 1Y 15€

Mi-cuit de Foie Gras Maison, Chutney exotique et Pain d’¢pices de Maud
1 Médaillon.......... 19,50€ 2 Médaillons........ 25.00€
Formule avec verre de vin supplément 5,50€

Cote de Gascogne - Moelleux

Salade Cesar : bacon, cuf mollet et Parmesan (Supplément Poulet +3 €)

Entrée..ccoueenennnnn... 13,50€
| o R 19,50€
o« PLATS -
VEGETARIENS
BoW] Fraicheur oo 18,50€
Supplément Féta, Mozzarella ou Poulet +3€
Risotto Crémeux a la Burrata, Tomates Cerises et Roquette.........coouueee. 25,50€

Code Allergenes : 1 Arachides - 2 Cacahuetes - 3 Céleri - 4 Céréales Gluten - 5 Crustacés
6 Fruits a coque - 7 Lait - 8 Lupin - 9 Moutarde - 10 Ocuf- 11 Poisson - 12 Soja - 13 Sésame

14 Sulfites - 15 Mollusques




« PLATS -
POISSONS

Tartare de Poisson a Pitalienne ou Péi ..oiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieas 24,50€

Retour du Pécheur, Salade de Fenouil aux agrumes, Dadinhos de Tapioca a la

Brésilienne, Beurre blanc Combava.....oooiiiiiiiiiii e 28¢€
Risotto aux Gambas BLACK TIGER, Bisque maison............oo 31€

Dualit¢ de Legine & Chorizo, Croquetas de Mont Bebour, mousseline de

patates douces, légumes rotis et son crémeux de chorizo épice ..ol 33€

VIANDES

Tartare de Boeuf aux saveurs d’Asie, pickles de gros piment, creme légere de
wasabi, feuille de riz craquante aux sésames, wakamé, supréme d’agrume &

gingembre 1T R o b 1 L T TR 26.50€

Burger de Confit de Canard effiloché, roquette, sauce aux morilles, Piton

Maido, oignons et tomates confites, frites fraiches.............cc... 26,50€
Supplément Foie Gras Poélé.....ooooiiiiiiiiiiiiiiiii e +3,50€
Tataki de Kangourou, Crémeux Wasabi, Gingembre Confit et Wakame ..... 29€

Filet de Canard a I’Ananas, flambé au rhum vieux, sauce aux épices douces,

gratin dauphinois et légumes rotis.....ocooiiiiiiiiiiiii 28¢

Medaglione de Filet de Boeuf

Burrata Craquante, Po¢lée de Gnocchi Butternut et Betterave, Pesto Rosso,

yay

Crémeux au Parmigiano Reggiano ............................................................. 36@

MENU ENFANT 16,50 €

Sirop ou Diabolo ou Jus de Fruits (Pomme, Orange, Ananas, Mangue)

Mini Tartare de Poisson ou Poisson du Jour Grillé

ou Brochette de Poulet, Frites et Salade
2 Mignardises du moment ou Sorbet Maison du moment
Code Allergenes : 1 Arachides - 2 Cacahuetes - 3 Céleri - 4 Céréales Gluten - 5 Crustaces

6 Fruits a coque - 7 Lait - 8 Lupin - 9 Moutarde - 10 Oeuf - 11 Poisson - 12 Soja - 13 Sésame

14 Sulfites - 15 Mollusques



« DESSERTS -

Mi-Cuit au Chocolat Noir et Créeme Anglaise (4.7.10).cccciiiiiiin, 8.50€
Tarte Citron Meringuée Facon Finger (4.7.10).cccciiiiiiiiiii 9.00€

Cheesecake a la Vanille Bourbon, Insert Mangue & Citron lime de Tahiti

(47.10) it 9.50€

Nougat Glace, Coulis Fruits Rouges & Chantilly a la Vanille Bourbon
(6.7.10) ettt et e aae 9.50€

Charlotte aux Fruits Rouges : Fraises, Mlres & Framboises Fraiches, Créme
Diplomate a la Vanille Bourbon, Rhum Vieux, Insére Framboise Combava &

Croustillant Chocolat Blanc (4.7.10) . ciiiiiiiiiiiiii e 12.00€

Cafe GoUurmand. ..ot e e e e e et et e et e e 12.50€

1 Boisson Chaude + 4 Mignardises

Digestif Gourmand (Hors Irish Coffee).....ccoooiiiiiii. 19.50€
1 verre de Digestif + 4 Mignardises

Champagne Gourmand..........ooooiiiiiiiiiiiii 21.50€

1 coupe de Champagne + 4 Mignardises

TrOU NOTIANA P ittt e e e e et et et aanaanaans 9.50€
Eau de Vie La Parc des Anges + 1 Boule de Sorbet

Sorbet Maison :

Citron-Romarin, Corossol, Mangue-Passion, Fraise &/ou Ananas

I D O U e 3,50€
2 D O U @S et 6.00€
3 houles 8.00€

Supplément Chantilly ou Coulis ou_

Sauce Caramel ou Sauce Chocolact ........... 0.50€

Code Allergenes : 1 Arachides - 2 Cacahuétes - 3 Céleri - 4
Céréales Gluten - 5 Crustacés - 6 Fruits 2 coque - 7 Lait - 8
Lupin - 9 Moutarde - 10 Ocuf - 11 Poisson - 12 Soja - 13 Sésame

14 Sulfites - 15 Mollusques




AMAaretto LuXard oG el et e e e e e e e I1€

Get 27 (6cl)cunniiniiiiiiiiiiiiiiiiniieiiiiiineonsoie ol el AU 8¢
Get 3T (6C])unniinniiiiiiiiiiiiinieeiiiiiien et st ot el e T SR SNSRI 9€
Cognac VS Courcel (4cl) i, 13€
Armagnac VS Saint Vincent (gel).ii 13€
Poire Prisonniére Grande Réserve (4cl) i, 15,50€

René de Miscault (Poire William’s)

| PR T K OL ) & <l € T Xl § FE TP 13€

 DIGESTIFS LOCAUX -

Liqueur La Part des Anges (4cl) i 9€

Mangue-Fruit de la passion (24%) ou Ananas-Vanille Bourbon (24%).

Rhum Mamzel Arrange (4cl) i 9€
Tangor Café (24%) ou Goyavier Vanille (32%)

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,é consommer avec modération.



* BOISSONS CHAUDES -

Al et 3€
| DTS <3 6 s ¥ TP 3.50€
N T PP PPTPPTN 5€
| BN R R0} o S 5€
O Y OF S L OO 4,50€
CaPPUCCINO. it 6¢€
Double exXpresso. . i 5€

PALAIS DES THES

The du Hammam :° The Vert gourmand dont le parfum ¢voque la datce

verte, la fleur d’oranger, la rose et les fruits rouges.

Montagne Bleu : Thé Noir aux notes fruitées et gourmandes de fraise

¢voquant la rhubarbe

The des Songes Blanc : The Blanc délicat evoquant des fruits frais et zestés,

. 14 .
associes a des notes de Géranium

Rooibos des Vahinés : Un Rooibos gourmand et chaleureux aux parfums de

vanille et d’amande (sans théine)

INFUSIONS

Jardin Tropical : Melange %olaire de mangue, d’ananas, de papaye et de

péche, évoquant les fruits d’été juteux et savoureux

L’herboriste : Un délicieux mélange de verveine, d’orange et de menthe




MIDI

Du Lundi au Dimanche

Soir

12hoo - 14h30 19hoo - 21h3o

Garantie d’une cuisine
faite-maison et avec des

MAITRE

produis frais et de saison.
RESTAURATEUR

ACCUCil de grands gI‘OUPCS

pour vos repas de féte en famille,

ou vos cocktails dinatoires entre collégues.

DéCOLlVI'CZ nos formules dédléCS aux groupes

sur notre site WCb Dwww.verttuoses.re

o0
=

CONTACT

M 0262494868
© restaurant@verttuoses.re

Oe6

www.verttuoses.re

9 76 rue Antoinde de Bertin
97434 La Saline les Bains

Du Mardi au Samedi

NZ ( Jéminaire

SEMINAIRE

by Vert tu oses

. 14 .
Des céspaces interieurs

modernes & modulables
pour vos événements prives

ou professionnels.

Pour toute location de salle,
dégustez la délicieuse cuisine

\ .
du restaurant, a tarlfs avantageux !

Retrouvez plus d’informations sur

. 14 .
notre site Web OoOu Nos reéscaux socCiaux.

CONTACT

® 0693437305
© seminaire@verttuoses.re
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