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PENSEZ A RESERVER

AU MINIMUM

1 SEMAINE A LAVANCE

pour que notre équipe puisse vous servir au mieux !

3 0693 43 73 05 ()

&
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Menu Fraicheur [ D Eessodi
x HORS BOISSON

a partir de 8 personnes RESTAURATEUR

Petit Tartare de Poisson aux Saveurs du Moment
(0]V]

Salade César du Chef au Poulet

PLAT

Retour du Pécheur, Purée du Chef, Légumes Rétis et Sauce Beurre Blanc du Jour
ou

Poulet Fermier Réti, Legumes de Saison et Jus du Chef
ou

Buddha Bowl (lentilles, quinoa, salade, [egumes rétis et coleslaw)

Mi-cuit au Chocolat
ou

Duo de Mignardises du Moment
OouU

Sorbet Maison

(v] FORFAIT BOISSONS

Mini Tartare de Poisson

- ou Poisson Grillé ou Poulet,
APERITIF ! @ ! ! avec Frites et Salade
1boisson par personne 2 verres de vin par personne

(Parmi notre sélection du jour)
Citronnade maison, The

Mignardise du moment ou

glace, Jus de pomme, Biére @ Café OFFERT Sorbet Maison du moment

B[:rs]fézr; 33cl, Verre de vin, v Eau (plate ou gazeuse) OFFERTE @ Eau OFFERTE

L'’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA : :
SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION, Champagne : 15€/ bouteille

Toutes les consommations hors forfait seront facturées en supplément et a régler sur place. Nous devons connaitre le nombre exact de convives au plus tard
48 heures avant la date de I'évenement. Un acompte de 30% de ce présent devis vous sera demandé afin de confirmer votre réservation. La répartition des
plats choisis est a nous communiquer au moins 5 jours avant la date du repas.

DROIT DE BOUCHON

Vin : 10€/ bouteille

Sirop ou Diabolo
ou Jus de Pomme bio
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TarifsTTC: *

38,00€ / personne
x HORS BOISSON

. . MAITRE
a partlr de8 personnes RESTAURATEUR

Piquillos Farcis au Fromage Frais Péi
ouU

CEuf Croustillant, Mousseline de Butternut et Salade de Lentilles
ou

Carpaccio de Poisson aux Saveurs du Moment

PLAT

Péche du Jour, Purée du Chef, Legumes Roétis et Sauce Beurre Blanc
ou

Tigre qui Pleure, Crémeux au Wasabi, Frites et Salade
ouU

Pressé d'Agneau, purée de citrouille, pois du Cap et Caloupilé.
ou

Butternut Rotie, Chantilly de Noisettes et Légumes Croquants

Tarte Chocolatée de la Cheffe Patissiére
ouU

Trio de Mignardises du Moment
ou

Sorbet Maison du Moment et Mignardise Croquante

(v] FORFAIT BOISSONS - _
Mini Tartare de Poisson
- ou Poisson Grillé ou Poulet,
I eers B R

avec Frites et Salade

1boisson par personne 2 verres de vin par personne
(Parmi notre sélection du jour) ; ;
Mignardise du moment ou

Citronnade maison, The :
glace, Jus de pomme, Biere @ Café OFFERT Sorbet Maison du moment

pression 33cl, Verre de vin, v Eau (plate ou gazeuse) OFFERTE @ Eau OFFERTE

Planteur
o Si Diabol.
DROIT DE BOUCHON g6 Forme bio

Vin : 10€/ bouteille

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA :
Champagne : 15€/ bouteille

SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Toutes les consommations hors forfait seront facturées en supplément et a régler sur place. Nous devons connaitre le nombre exact de convives au plus tard
48 heures avant la date de I'évenement. Un acompte de 30% de ce présent devis vous sera demandé afin de confirmer votre réservation. La répartition des
plats choisis est a nous communiquer au moins 5 jours avant la date du repas.




VERT

tU 0ses

Tarifs TTC:

48,00€ / personne
x HORS BOISSON

MAITRE
RESTAURATEUR

a partir de 8 personnes
\

Foie Gras, Chutney Exotique et Pain d’Epices Maison
ou

Gravlax de Poisson, Mousse de Combava
ou

1/2 Burrata, Tomate a 'Ancienne et Sauce Pesto

PLAT

Legine en Croute d'Aioli, Purée du Chef, Legumes Croquants et Sauce Péi
ou

Filet de Boeuf, Gratin Dauphinois et Sauce Foie Gras
ou

Confit de Canard Maison avec ses Pommes de Terre sautées a la sauce Foie Gras
(0]V]

Risotto Vegetarien, Creme de Parmesan et Légumes Croquants

Tarte au Citron et Fruit de Saison
(0]V]

Rocher Praliné et Ganache Montée au Chocolat au Lait
(0]V]

Café gourmand avec ses 4 Mignardises de la Cheffe Patissiére

(v] FORFAIT BOISSONS

i eens R

2 verres de vin par personne
_ . ; (Parmi notre sélection du jour)
Citronnade maison, The

glace, Jus de pomme, Biere @ Café OFFERT
pression 33cl, Verre de vin, v Eau (plate ou gazeuse) OFFERTE

Planteur
DROIT DE BOUCHON

, , Vin : 10€/ bouteille
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA Cha; - 15€/ boutaeill
SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. Champagne : 15 outeitle

Mini Tartare de Poisson
ou Poisson Grillé ou Poulet,
avec Frites et Salade

Mignardise du moment ou
Sorbet Maison du moment

& Eau OFFERTE

Sirop ou Diabolo
ou Jus de Pomme bio

Toutes les consommations hors forfait seront facturées en supplément et a régler sur place. Nous devons connaitre le nombre exact de convives au plus tard
48 heures avant la date de I'évenement. Un acompte de 30% de ce présent devis vous sera demandé afin de confirmer votre réservation. La répartition des
plats choisis est a nous communiquer au moins 5 jours avant la date du repas.




MENU EN 5 TEMPS

Tarifs TTC :
Ww
woses AL G | 85,00€
ENTREE

RESTAURATEUR
/ personne
Foie Gras, Chutney Exotique et Pain d'Epices Maison
oU 8 personnes

Gravlax de Poisson, Mousse de Combava
ouU

Velouté de Lentilles au Foie Gras et son CEuf Croustillant

1ER PLAT : POISSON

Legine en Croute d'Aioli, Purée du Chef, Legumes Croquants et Sauce Péi
ou

Retour du Pécheur, Purée et Legumes Rdtis, Sauce Beurre Blanc du Jour

2EME PLAT : VIANDE

Filet de Boeuf, Gratin Dauphinois, Sauce Foie Gras
ou

Confit de Canard Maison avec ses Pommes de Terre sautées a la sauce Foie Gras

ALTERNATIVE VEGETARIENNE

Risotto Vegeétarien, Creme de Parmesan et Legumes Croquants
ET

Butternut Rotie, Chantilly de Noisettes et Legumes Croquants

PLATEAU DE FROMAGES (Selon Arrivage)

DESSERT

Tarte au Citron et Fruit de Saison
ou

Rocher Praliné et Ganache Montée au Chocolat au Lait
ou

Café gourmand avec ses 4 Mignardises de la Cheffe Patissiere

BOISSON

APERITIF (1 boisson / personne)

Citronnade maison, The glacé, Jus de pomme, Biere pression 33cl, Verre de vin,
Planteur, Mojito, Ti Punch ou Kalou

+VIN (2 verres / personne)

& Café OFFERT
@ Eau (plate ou gazeuse) OFFERTE Toutes les consommations hors forfait seront facturées en supplement et a
reégler sur place.
Nous devons connaitre le nombre exact de convives au plus tard 48 heures
SR OFE)E:E EO LquON avant la date de levenement.. La repartition des plats choisis est a nous
n:1 outellle

communiquer au moins 5 jours avant la date du repas.

Champagne : 15€/ bouteille

Un acompte de 30% de ce présent devis vous sera demande afin de confirmer
votre reservation.




Formules de Coc{JmL

Hors boissons

Cocktail Découverte
e 3 boissons / pers
e 7 amuses-bouches salés / pers.
e 3 amuses-bouches sucrés / pers.

25€ / pers.

Cocktail de Bienvenue
e 3 boissons / pers
* g amuses-bouches sales / pers.
e 3 amuses-bouches sucres / pers.

33€ / pers.

Cocktail Gourmand
e 3 boissons / pers
* 12 amuses-bouches salés / pers.
* 4 amuses-bouches sucres / pers.

48€ / pers.

Afterwork (min 12 pers.)
* 3 boissons / pers (Citronnade maison,
The glace, Jus de pomme, Biere X
pression 33cl, Verre de vin ou Planteur)
e 3 amuses-bouches du Jour / pers.

Avec boissons

37€ / pers.

47€ / pers.

58€ / pers.

10€ / pers.

FORFAIT BOISSONS CLASSIQUES FORFAIT BOISSONS SOFTS

3 boissons / pers.

V] o

(<

DROIT DE BOUCHON

3 boissons / pers.



Cocktail Cocktail Cocktail

Découverte Bi en?l/?anue Gourmand

Formules Cocktails

(min 20 pers.) Afterwork

Houmous de pois du Cap a
la noisette

Tartare de poisson du
moment

Pain Nordique au saumon
fume

Vérine de fromage frais et
piquillos

L
Tigre qui pleure
e 3amuses-

Mini Croque-Monsieur péi bouches

du Jour /
pers

acdl
%

Bagna-Caudae glrudités
accompagneées de 3 sauces -
maison - sioli, tartara et 3 boissons
anchoiade) / pers
(Citronnad

e maison,
Toast de la mer The glace,

Jus de

pomme,
Accra de Poisson Maison B|erel

pression

33cl, Verre

. de vin ou

Rillettes de poisson

Brochette de camaron et
ananas Victoria

Croquette de patate douce

Mignardises Chocolatées et
Fruitées, selon la saison et
linspiration de la Cheffe
Patissiere

/ Tarifs Hors Boissons

& Tarifs Avec Boissons 19€ / pers.
1 ..’"
_

v

25€ / pers.

33€/ 48€ /

pers. pers.
47€ / 58€ /
pers. pers.

.

37€ / pers.
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