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| - Présentation de I'entreprise

| -1- Le Restaurant

Niché dans un cadre verdoyant aux abords d'un bassin a carpes Koi, notre restaurant
vous promet une :expérience unique. Depuis votre table, confortablement installé a
I'ombre des feuillages et pergolas, vous pouvez observer la magie qui opére en cuisine.

Prés du bar, nous disposons d'une belle varangue facilement-accessible aux Personnes
a Mobilite Reduite.

Notre talentueuse équipe vous propose une cuisine du monde, infiniment créative et
intensément savoureuse. A la carte ? Tout est fait-maison et les produits frais et
locaux sont mis a 'honneur. Nous nous efforgons également de proposer des produits
issus de I'agriculture biologique quand I'approvisionnement nous le permet !

Preuve de notre excellence, nous avons été récompensés par des labels prestigieux,
dont celui de Maitre Restaurateur, et avons obtenu 2-Vanilles au Guide Kaspro 2024,
ainsi que la mention dans le Guide du Routard 2024.

Investis dans une démarche éco-responsable, nous offrons des alternatives délicieuses
a la viande, au gluten et au lactose. Et bien sur, le plastique est banni ! Avec nous, osez le
verre et le carton!

HORAIRES contact €@ @ @ Q

VB Oy sondiav Dimanche | Q) 2624948 68 Vert Tu Oses - Restaurant
) ] 9 restaurant@verttuoses.re 76 rve Antome de Bertln
Du Mardi au Samedi 97434 La Saline les Bains

S 19H00 - 21H30 www.verttuosesre lle de La Réunion
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@ | -2 -Galerie photos du Restaurant




| - 3 - Nos distinctions

En 2024, nous avons décroché le prestigieux label “Maitre
Restaurateur”. Il est 'unique titre reconnu par I'Etat et accordé par le
Préfet pour une durée de 4 ans. Il atteste que le Chef respecte un cahier
des charges bien précis basé sur plus de 30 critéres (provenance des
produits, cuisine a base de produits bruts, majoritairement frais, soin de
lassiette, service..). Pour le consommateur, cest l'assurance de MATTR E

déguster un plat fait-maison, cuisiné avec des produits locaux,
frais, et de saison. RESTAURATEUR

Guide
Haspro

2022

Depuis 2022, notre restaurant fait partie des meilleures tables de La
Réunion. Et nous célébrons pour la deuxiéme année consécutive, notre
distinction 2-Vanilles au Guide Kaspro.

Trlpc:d\ﬂsor
Travelers’
Choice Awards

s\.




| - Présentation de I'entreprise

| - 4 - Le Séminaire

SEMINAIRE

by Vert tu oses

SALLE DE SEMINAIRE
P .

En mai 2024, la cuisine du restaurant s'agrandit... et nous avons le plaisir d'annoncer le
lancement d'une nouvelle activité : Séminaire by Vert Tu Oses. Un choix mirement
réfléchi et fortement réclamé par des groupes de clients du restaurant !

Notre nouvelle offre ?

Trois -salles événementielles mises a votre disposition pour accueillir tout type
d'événements : réceptions, ateliers, conférences, séminaires.. avec la possibilité de
profiter de l'irrésistible cuisine du restaurant !

Entreprises, Centres de Formations et particuliers, découvrez nos locaux spacieux,
équipés et modulables qui offrent tout le nécessaire pour un séminaire réussi et
mémorable :

 des espaces réceptifs multifonctions ;

¢ Un personnel compétent et motivé ;

e Un cadre agréable et vert !

Retrouvez nos différentes prestations dans ce book !

contacr (EI®

76 rue Antoine de Bertin
97434 La Saline les Bains

M 0693437305
9 seminaire@verttuoses.re

www.verttuoses.re




| - S - Galerie photos des salles

LA CARDINALE - 85m? SEMINAIRE

by Vert tu oses

Jusqu'a 65 personnes




SEMINAIRE

by Vert tu oses

LA PAPANGUE - 20m?

Jusqu'a 10 personnes en format réunion




LA PAILLE-EN-QUEUE - 40m? SEM!JE‘JVP;!RE

Jusqua 25 personnes




Il - Accueil de vos evenements

Il -1- Une localisation idéale

Nous sommes situé au 76 rue Antoine de Bertin, en plein centre ville de ,dans
la commune de Saint-Paul. Cette ville touristique grace au lagon qui la borde, est tres animée et il y fait

bon vivre !

Proximité immédiate Notre restaurant vous propose
‘ de la plage. ses services (voir plus loin).

X

Nombreuses places de parking

Visibilité depuis un axe routier
aux alentours.

(facile d'accés).

)

) Parking réservé a notre
Nombreux hébergements ( clientéle et accessible aux
aux alentours. Personnes a Mobilité Réduite.

Il - 2 - Des salles modulables

Nos salles La Cardinale et La Paille-en-Queue s’adaptent a tous vos besoins : conférence, assemblée
générale, réunion, séminaire, formation, événement d'entreprise, show-room, présentation de produits,
colloque... Vous étes libre d'aménager et décorer nos espaces comme bon vous semble !

Amphithéatre

La Papangue

est uniquement disponible en
format salle de réunion, avec
une belle table centrale.

\—7



Il - 3 - Nos équipements & services

\/
—__JT Lumiére naturelle Sanitaires accessibles
1N (et rideaux occultant) aux PMR
% Climatisation
'? Wifi gratuit
= O] Projecteur vidéo \\4 Nécessaire d'écriture ﬁ Fontaine a Eau
(Feutres, stylos, feuilles)
B  Paperboard % Mobilier de bureau
/N (chaises, tables)
Demandes supplémentaires :
Micro Enceintes

Repas au restaurant ou
collation dans la salle
(voir plus loin)

(impression, plastification,
relivre..)

@ Service de reprographie




Il - 4 - Grille tarifaire pour réserver notre salle

Un café d'accueil vous attend !

Pour toute location de salle, bénéficiez d'un café d'accueil gratuit ! '
Dégustez des sablés faits-maison par notre Cheffe Patissiere, )
accompagnés de café et de thé. Une cafetiere et une bouilloire
sont eégalement mises a votre disposition dans la salle, pour des
boissons chaudes a volon-thé ! -

172

journee entiere

Journée

Capacité maximale

La Cardinale 65 personnes
85m? 190S HT Ll (en théatre)

La Paille-en-Queve 10€ HT 175€ HT 25 personnes
40m? (en théatre)

La Papangue 80€ HT 120€ HT 10 personnes

20m?

Pour réserver votre salle, contactez directement notre
Commerciale, Laurence Laporte :

par mail a seminaire@verttuoses.re ;
ou par telephone au 06 93 43 73 05.

Une soirée de prévue ?

( ' '\ Lalocation en journee s'etend de 8Hoo a 17Hoo0.
4

Vous pouvez egalement louer la salle en soirée,
entre 18Hoo0 et 22Hoo0.

Pour cela, veuillez nous transmettre une demande
de devis, en spécifiant les horaires souhaités.

1



lll - Nos fFormules

@ |llI-1-Formules de pause

Petit-déjeuner (matin)

o Café et Thé (chaud ou froid)
¢ Viennoiseries

e Jusde fruits

o Eau détox

Collation gourmande (matin ou apres-midi)

o Café et The (chaud ou froid)
e Jus de fruits
o Patisseries maison de notre Cheffe

Pause Fraicheur (matin ou aprés-midi)

e Café et The (chaud ou froid)
e Jus de fruits
e Assortiment de Fruits Frais

o I

Hors Formules, le choix des plats s’effectue uniquement sur place
le jour-méme, dés le matin. Seul le menu du jour est proposé aux
séminaristes, aucune réservation de plats ne peut étre effectuee a
l'avance.

Pour signaler une allergie, intolérance ou régime particulier, vos
demandes peuvent se realiser sur le site (www.verttuoses.re), ou lors
de votre pre-réservation via notre calendrier. Notre eéquipe s'adapte
a vos impeératifs avec plaisir, pour garantir un agreable repas a tous
les convives'!



https://verttuoses.re/

lIl - 1- Formules de repas

Le restaurant vous propose différentes formules prédéfinies et adaptées a
tous les budgets pour vos repas de groupes (hon soumis a la location de salle).

Formules derepas servis a table : Formules de cocktails dinatoires :
e Menu Fraicheur e Cocktail Découverte
Menu Connaisseur ¢ Cocktail de Bienvenue

Menu Gourmet e Cocktail Gourmand
Menu Gastronomique

Minimum Minimum

8 pers. 20 pers.

Vous pouvez egalement demander a établir une formule sur-mesure, pour
cela contactez notre Commerciale par mail a seminaire@verttuoses.re

Une formuled'afterwork a 19€ par personne:
e 3 boissons par personne au choix parmi :

Citronnade maison, The glacé, Jus de pomme, Biéere pression 33cl, Verre de vin ou Planteur.
e 3 amuses-bouches du Jour par personne

13



VERT B Tarifs TTC:

Menu Fraicheur [ 28,506 /s

x HORS BOISSON

RESTAURATEUR

a partir de 8 personnes

Petit Tartare de Poisson aux Saveurs du Moment
o

Salade César du Chef au Poulet

PLAT

Retour du Pécheur, Puréee du Chef, Legumes Rétis et Sauce Beurre Blanc du Jour
ou

Poulet Fermier Ro6ti, Legumes de Saison et Jus du Chef
o

Buddha Bowl (lentilles, quinoa, salade, legumes rotis et coleslaw)

Mi-cuit au Chocolat
ol

Duo de Mignardises du Moment
ou
Sorbet Maison

(] FORFAIT BOISSONS

Mini Tartare de Poisson
ou Poisson Grillé ou Poulet,

APERITIF g REPAS I dh g avec Frites et Salade
1boisson par personne 2 verres de vin par personne
i i : (Parmi notre sélection du jour) : :
Mignardise du moment ou

Citronnade maison, The =
glace, Jus de pomme, Biere g Café OFFERT Sl e e e

' ' (plate ou gazeuse)
pression 33cl, Verre de vin, v Eau (plate ou gazeuse) OFFERTE @ Eau OFFERTE

Planteur
DROIT DE BOUCHON B Sirop ou Diabolo
| DROIT DE BOUCHON | Sirop ou Disbolo

Vin: 10€/ bouteille

'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA ,
LAERTALCHOL EoT DANBERERPALR < Champagne : 15€/ bouteille

SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION,

Toutes les consornmations hors forfait seront facturées en supplement et a régler sur place. Nous devons connaitre le nombre exact de convives au plus tard
4B heures avant la date de [événement. Un acompte de 30% de ce présent devis vous sera demandé afin de confirmer votre réservation.




Al ] .
\ VERT '\

tuoses
Tarifs TTC:

35'00€ / personne

x HORS BOISSON

a partir de 8 personnes RESTAURATEUR

Piquillos Farcis au Fromage Frais Péi
ou

CEuf Croustillant, Mousseline de Butternut et Salade de Lentilles
ou
Carpaccio de Poisson aux Saveurs du Moment

PLAT

Péche du Jour, Purée du Chef, Légumes Rétis et Sauce Beurre Blanc
ou

Tigre qui Pleure, Cremeux au Wasabi, Frites et Salade
ou

Presse d'Agneau, purée de citrouille, pois du Cap et Caloupilé.
ou

Butternut Rotie, Chantilly de Noisettes et Legumes Croquants

Tarte Chocolatee de la Cheffe Patissiere
ou

Trio de Mignardises du Moment
ou

Sorbet Maison du Moment et Mignardise Croquante

(] FORFAIT BOISSONS - _
Mini Tartare de Poisson

. ou Poisson Grille ou Poulet,
APERITIF Jlg REPAS I dh g avec Frites et Salade

1boisson par personne 2 verres de vin par personne

Simanelce s ecn(iipuc) Mignardise du moment ou

Citronnade maison, Theé :
Sorbet Maison du moment

glace, Jus de pomme, Biére g Café OFFERT
[ ' (plate ou gazeuse)
pression 33cl, Verre de vin, v Eau (plate ou gazeuse) OFFERTE & Eau OFFERTE

Planteur
DROIT DE BOUCHON B Sirop ou Diabolo
| DROIT DE BOUCHON | SiropouDiabolo

Vin: 10€/ bouteille

'ABUS D'ALCO ST DANGEREUX POUR LA .
LAELSHALEA0C BT DOMBERC PO Champagne : 15€/ bouteille

SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Toutes les consommations hors forfait seront Facturées en supplément et a régler sur place. Nous devons connaitre le nombre exact de convives au plus tard
48 heures avant la date de ['événement. Un acompte de 30% de ce présent devis vous sera demandé afin de confirmer votre réservation.




VERT

tuoses

Tarifs TTC:

45’00€ / personne

x HORS BOISSON

MAITRE
RESTAURATEUR

‘ a partir de 8 personnes

Foie Gras, Chutney Exotique et Pain d'Epices Maison
ou

Gravlax de Poisson, Mousse de Combava
ou

1/2 Burrata, Tomate a l'Ancienne et Sauce Pesto

PLAT

Légine en Croute d'Aioli, Purée du Chef, Legumes Croquants et Sauce Péi
ou

Filet de Boeuf, Gratin Dauphinois et Sauce Foie Gras
ou

Confit de Canard Maison avec ses Pommes de Terre sautees a la sauce Foie Gras
o

Risotto Vegetarien, Creme de Parmesan et Legumes Croquants

Tarte au Citron et Fruit de Saison
ou

Rocher Praline et Ganache Montee au Chocolat au Lait
ou

Cafe gourmand avec ses 4 Mignardises de la Cheffe Patissiere

(] FORFAIT BOISSONS - _
Mini Tartare de Poisson

. ou Poisson Grille ou Poulet,
APERITIF Jlg REPAS I dh g avec Frites et Salade

1boisson par personne 2 verres de vin par personne

i i : (Parmi notre sélection du jour) 2 =
Citronnade maison, The Mignardise du moment ou

glace, Jus de pomme, Biére @ Café OFFERT Sofbet Maisofi duimoment
i i (plate ou gazeuse)
pression 33cl, Verre de vin, g Eau (plate ou gazeuse) OFFERTE (2 Eau OFFERTE

Planteur
DROIT DE BOUCHON B Sirop ou Diabolo
| DROIT DE BOUCHON | SiropouDiabolo

Vin: 10€/ bouteille

'ABUS D'ALCO ST DANGEREUX POUR LA .
LAELSHALEA0C BT DOMBERC PO Champagne : 15€/ bouteille

SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Toutes les consommations hors forfait seront Facturées en supplément et a régler sur place. Nous devons connaitre le nombre exact de convives au plus tard
48 heures avant la date de ['événement. Un acompte de 30% de ce présent devis vous sera demandé afin de confirmer votre réservation.




MENU EN 5 TEMPS

¢ G- > Tarifs TTC :
tLIOSE'S 85]00€

MAITRE
ENTREE

RESTAURATEUR
: ; g : a partir de
Foie Gras, Chutney Exotholte et Pain d'Epices Maison

Gravlax de Poisson, Mousse de Combava
o

Velouté de Lentilles au Foie Gras et son CEuf Croustillant

/ personne

1ER PLAT : POISSON

Legine en Croute d'Aioli, Purée du Chef, Légumes Croquants et Sauce Péi
ou

Retour du Pécheur, Purée et Légumes Roétis, Sauce Beurre Blanc du Jour

2EME PLAT : VIANDE

Filet de Boeuf, Gratin Dauphinois, Sauce Foie Gras
ou

Confit de Canard Maison avec ses Pommes de Terre sautées a la sauce Foie Gras

ALTERNATIVE VEGETARIENNE

Risotto Vegetarien, Créme de Parmesan et Legumes Croquants
o

Butternut Rotie, Chantilly de Noisettes et Légumes Croquants

PLATEAU DE FROMAGES (Selon Arrivage)

DESSERT

Tarte au Citron et Fruit de Saison
ou

Rocher Pralineé et Ganache Montee au Chocolat au Lait
o

Cafe gourmand avec ses 4 Mignardises de la Cheffe Patissiere

BOISSON

APERITIF (1 boisson / personne)

Citronnade maison, Thé glacé, Jus de pomme, Biere pression 33cl, Verre de vin,
Planteur, Moijito, Ti Punch ou Kalou

+VIN (2 verres / personne)

& Café OFFERT {
& Eau (plate ou gazeuse) OFFERTE o Toutes les consommations hors forfait seront facturées en
supplement et a régler sur place.
DROIT DE BOUCHON MNous devons connatre le nombre exact de corwives au plus tard

Vin - 10€/ bouteille 48 heures avant la date de lévénement

Champagne : 15€/ bouteille

Un acompte de 30% de ce présent devis vous sera demandeé afin
de confirmer votre réservation.



NOMBRE D'AMUSE-BOUCHES :

7 salés + 3 sucreés
par personne

0CHK GJLDWT

a partir de 20 personnes

VERT

tuoses

= Tarifs TTC:
AMUSE-BOUCHES SALES 25’ 0 0 c PR

» Houmous de pois du Cap a la noisette x HORS BOISSON

Tartare de poisson du moment
Pain Nordique au saumon fumé
Vérine de fromage frais et piquillos
Tigre qui pleure
Mini Croque-Monsieur péi
Bagna-Caudae

(Crudités accompagnées de 3 sauces maison : aioli, tartare et anchoiade)

AMUSE-BOUCHES SUCRES

¢ 3 Mignardises Chocolatées et Fruitées, selon la saison et
l'inspiration de la Cheffe Patissiére

FORFAIT BOISSONS SOFTS BE s yd e

Citronnade maison, The glacé maison,
Ginger beer maison, Virgin Mojito, sodas en bouteille

@ Café OFFERT @ Eav (plate ou gazeuse) OFFERTE

() FORFAIT BOISSONS CLASSIQUES

~ MAITRE
CiFronnade‘maison. The glacé, :JUS de pomme, | - RESTAURATEUR A
Biere pression 33cl, Verre de vin, Planteur ' o
.CaFé OFFERT . Eau [plate ou gazeuse] OFFERTE f Toutes les consommations hors forfait

seront facturées en supplément et a
régler sur place.

DROIT DE BOUCHON Nous devens connaitre le nombre exact
Vin : 10€/ bouteille B de c::-n'f'ives au plus Fard 48 heures

: avant la date de lévénement,
Champagne : 15€/ bouteille

Un acompte de 30% de ce présent devis
- : vous sera demandé afin de conf
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. volre réservation.

A e———




N
0{ W NOMBRE D'AMUSE-BOUCHES :
e/ e e
9 salés + 3 sucrés

a partir de 20 personnes par personne

.~J .

AMUSE-BOUCHES SALES Tarifs TTC

e Houmous de pois du Cap a la noisette 33,0 0€ / personne
Tartare de poisson du moment x HORS BOISSON
Pain Nordique au saumon fumé
Toast de la mer
Vérine de fromage frais et piquillos
Accra de Poisson Maison
Tigre qui pleure
Mini Croque-Monsieur péi

+ Bagna-Caudae

(Crudités accompagnées de 3 sauces maison : aioli, tartare et anchoiade)

AMUSE-BOUCHES SUCRES

¢ 3 Mignardises Chocolatées et Fruitées, selon la saison et
l'inspiration de |la Cheffe Patissiére

FORFAIT BOISSONS SOFTS EEITHET AV

Citronnade maison, Thé glacé maison,
Ginger beer maison, Virgin Mojito, sodas en bouteille

@ Café OFFERT @ Eau (plate ou gazeuse) OFFERTE ™=

Bt |
FDRFAIT BOISSUNS (ML [1]U] 33 3 boissons / pers.

MAITRE
Citronnade maison, The glace Jus CIE pomme, RESTAURATEUR

Biere pression 33cl, Verre de vin, Planteur

|g 4 @Cafe OFFERT @ Eau (plate ou gazeuse) OFFERTE sle "| L,Ln,upplum oy
- sgler sur place.
DROIT DE BOUCHON R

Vin : 10€/ bouteille
Champagne : 15€/ bouteille

Jhn de crruhrml o

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

o



NOMBRE D'AMUSE-BOUCHES :
12 salés + 4 sucrés

par personne

Foie gras / E{J%SRE-E
Tataki Tarifs TTC :

* Rillette de poisson

¢ Brochette de camaron et ananas Victoria 42t00€ / personne

+ Houmous de pois du Cap 2 la noisette x HORS BOISSON

o Tartare de poisson du moment 1

« Pain Nordique au saumon fumé :

 Vérine de fromage frais et piquillos w

» Croquette de patate douce

» Tigre qui pleure
¢ Mini Croque-Monsieur péi
» Bagna-Caudae
(Crudités accompagnées de 3 sauces maison : aioli, tartare et anchoiade)

AMUSE-BOUCHES SUCRES

» 3 Mignardises Chocolatées et Fruitées, selon la saison et
I'inspiration de la Cheffe Patissiére

FORFAIT BOISSONS SOFTS eI te iy ==y

Citronnade maison, The glacé maison,
Ginger beer maison, Virgin Mojito, sodas en bouteille

@ Café OFFERT @ Eav (plate ou gazeuse) OFFERTE

"M FORFAIT BOISSONS CLASSIQUES T yd

- MAITRE
Citronnade maison, Thé glacé, Jus de pomme, -~

2 : : - RESTAURATEUR
Biere pression 33cl, Verre de vin, Planteur

@ Café OFFERT @ Eau (plate ou gazeuse) OFFERTE Toutes les consommations hors forfait

seront facturées en supplément et a
DROIT DE BOUCHON

régler sur place.
- Vin : 10€/ bouteille
£ Champagne : 15€/ bouteille

Nous devons connaitre le nombre exact
de convives au plus tard 48 heures
avant la date de I'événement.

Un acompte de 30% de ce présent devis
vous sera demande afin de confirmer

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. \ volre réservation.
20
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IV - Informations de contact

SEMINAIRE

by Vert tu oses

76 rue Antoine de Bertin
97434 La Saline les Bains
lle de La Réunion

06 93 43 73 05

seminaire@verttuoses.re

o0
0}

Suivez toute notre jctualité

\ |
cur les reseaux soCiauX !
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https://verttuoses.re/

